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Stichprobe: n=840 Schweine Schlachtkorperqualitat:

Fleisch- & Fettqualitat:

426 414
| kastrat
mmunﬁcc)us raten Mc:s’;ssc)dueﬂ  pH-Werte & Leitfahigkeit (n=840)
! 40 Betriebe * Proben von Kotelett _so0

& Nackenspeck ,_g4g

9 7 Schlachttage: Juni— Okt. 2021 . Fragebogen in=33)
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BETRIEBSEFFEKT GESCHLECHTSEFFEKT

Der Betriebseftekt uberwiegt gegenuber
dem Geschlechtseftekt (IC vs. S).
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 pH-Werte & Leitfahigkeit

* Proben von Kotelett . _,,,
2> Farbe, Tropf- & Kochverluste,
Scherkraft, inframuskularer
Fettgehalt

* Proben vom Nackenspeck ,_g4q
- Ebergeruchstoffe:
Androstenon & Skatol
- FettsGuremuster
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Schlachtkorperqualitat ;.....:ﬁii;...';‘;\\\;:‘..i‘ .

Auswertung der AutoFOM Il - Daten (Bezahlmaske)

Fleischqualitat e LA
6 Tage Lagerung in MAP: Farbe, Wasserbindevermdgen, — pie:&0% 0z 0% co;
Scherkraft (im warmen Zustand)

Intramuskularer Fettgehalt im RUckenmuskel

Fettqualitat
FettsGuremuster (FAME) mittels Gaschromatographie (GC)!

TRACE™ 1310
Gaschromato-
T ALTMANN et al. 2019 graph, Thermo
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Lineares Model: y=u+G+B+GxB+SG+e

U = Mittelwert des untersuchten Parameters
G = fixer Effekt des Geschlechts (IC, S)

B = fixer Effekt des Betriebs (1...40)

GxB = Interaktion von Geschlecht und Betrieb
SG = Kovariable Schlachtgewicht

e = zufdllige Restabweichung
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Schlachtgewicht: 95,6kg
Schinken schier: 18,9kg

Bauch: 14,5kg

Muskelfleischantell
Bauch: 59,3%

i Schulter schier: 9,32kg

R
Lachs: 7,5kg

Muskelfleischanteil: 61,9%

Speckmald: 12,8mm

Indexpunkte: 94,4
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Signifikanz der Effekte

n- Geschlecht Interaktion | Schlachtgewicht
IC G B G xB SG

96,4 95,5 : -

7,6 7'4 %ok %ok %k % % %
1 9'2 1 8,6 3 *ok ok %k Kk sk
9:3 9,2 S kK kK Kk k
13,3 13,5 n.s. ok Hox ok
59:6 58,7 B *kk kskk %k

p<0,05 (*), <0,01 (**), <0,001 (***), <0,10 (.), n.s. = nicht signifikant




Schinkenschierkg| S | IC
Mittelwert 19,2 18,6
Min - Max 14,1 — 23,1 13,9 — 22,5

Schinken schier, kg
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Ergebnisse — Schlachtkdrperqualitdt, Bsp. Schinken schier  onwersimar
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Betriebe (n = 40)
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Variation zwischen den
Geschlechtern: 0,6kg

Variation
zwischen den
Betrieben:
15,9kg bis 19,8kg
- 3,9kg
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| Mitelwerte | Signifikanz der Effekte

s | ic_ | G 8 | GxB | SG_

62,2 61,4 ook ok ok sk
12,4 13,1 S *k ¥ ok ok
95,5 93.5 Ak ok *okok k%

p<0,05 (*), <0,01 (**), <0,001 (***), <0,10 (.), n.s. = nicht signifikant

« |C schneiden bei den Indexpunkten schlechter ab als S
- FOtterung der IC sollte angepasst werden
« Proteinreduzierte FUtterung nach der zweiten Impfung




Ergebnisse Fleischqualitar:
oH-Wert 45 Minuten nach der Schlachtung

IC
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6,0 6,5

« PH 45 als erster Indikator fur PSE-Fleisch - Optimum > 5,8
« pH-Werte von 5,9 bis 6,9 zeigen keine Hinweise auf PSE
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7.0
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E I ¥

PH.s koteletr: 6,4 (£0,16)

Leitfahigkeit,, votelert - 3,18 MS/ecm (+0,49)

556 +007) 5,57 (+0,08) *

PHosnom schinken | 5.58 009 5,59 012 * ns. ns.

p<0,05 (*), <0,01 (**), <0,001 (***), <0,10 (.), n.s. = nicht signifikant, ()=Standardabweichung
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LSQ-Mittelwerte Signifikanz der Effekte

---_-

Tropfsaftverlust,, 7% 4,17 4,42 * n.s.
Kochverlust . vige 70 7 26,4 26,0 n.s. R n.s.

Scherkraft ... N 11,3 11,1 * R n.s. n.s.
Inframuskularer Fettgehalt, % 0,91 0,95 n.s. o n.s. n.s.

p<0,05 (*), <0,01 (**), <0,001 (***), <0,10 (.), n.s. = nicht signifikant
« Unterschiede zwischen den Geschlechtern sind marginal

« Fleischqualitatsparameter zeigen bel beiden Geschlechtern keine
Mangel: gutes Wasserbindevermdgen  Tropfsaft <é6%

Kochverlust <30 %
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Betriebseffekt: Intframuskuldrer Fettgehalt UNIVERSITAT
ZU niedrig
50 - sollte
mind. 2%
betragen
1.5-
10 -|--|--rTTT @O,93%

o
o

Betriebe (n = 39)

o
o

Intramuskularer Fettgehalt (%)
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s | IcC_| G | B | GxB | SG
*
)k

56,7 57,0 n.s. ok Nn.s.

59,2 59.7 * o n.s.

p<0,05 (*), <0,01 (**), <0,001 (***), <0,10 (.), n.s. = nicht signifikant

- Betriebseffekt Uberwiegt
- Fleisch von IC ist marginal heller




Ebergeruchsstoffe: Androstenon und Skatol
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Ebergeruchstoffe
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Safebox-Grenzwerte?;

200 ng/g Skatol
1500 ng/g Androstenon

0,5% der

Skatol (ngfg)
150
|

100
I

50
|

Stichprobe

2 Morlein et al. 2016

T |
200 1000

Androstenon (ng/g)

1200

Mastsauen:

@ 115 ng/g
Androstenon

& 30 ng/g Skatol

IC:

& 178 ng/g
Androstenon

@ 33 ng/g Skatol
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signifikanter Betriebseffekt Androstenon *** GOTTINGEN

900-

300-

Androstenon (ng/qQ)

Betriebe (n=39) 17
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Fettsauremuster
der Stichprobe

Geschlecht | Beftrieb
G xB SG

k% 5k k% 5k k% k
_ n.s.

p<0,05 (*), <0,01 (**), <0,001 (***), <0,10 (.), n.s. = nicht signifikant
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PUFA: n.s. MUFA: p<0.001 SFA: p<0.001
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29°

0-

3 MEIER et al. 2021

- GrolBe Variabilitat
zZwischen Betrieben

N
<

—
&)

- Sicherstellung
Oxidationsstabilit&ts:
PUFA <15,4%

- PUFA> 154 %
Supplementierung
von Vitamin E

LSQ-Mittelwerte PUFA (%)
>

Betriebe (n=39)

20




Fazit — der Betriebseffekt Uberwiegt

« Ahnliches Fettsduremuster von IC und S

« Keine Hinweise auf Fleischqualitatsmangel (PSE-
Fleisch)

PIGS HOGS
BREEDS

* Marginale Unterschiede der Schlachtkorper- & Futter
Fleischqualitat von IC und S

(L2

- Verarbeitungseignung von IC und S vergleichbar

- Betriebseffekt Uberwiegt: Optimierungspotential
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