
Class Topic Method Slides 

1 
 

General Infos 
Foodborne 
Deseases 

Open Discussions; Games, 
Newspaperarticle, Chart 

1-7 

 
2 
 

Safe street food 
Safe Water 
Raw 
Material/Storing 

Open discussions, Chart, 
Add on material 

8-16 

 
3 
 

Vendors health, 
Hygiene, Hand 
washing 

Open discussions, Chart, 
Hand-wash facilities 

16-21 

 
4 
 

Vending Unit, 
Cleanliness, Use 
of Bhandi 

Chart, Field Visit 21-27 

 

Class I General Information; Foodborne Diseases 

Time M Topic/Questions S 
11.00 

11.10 
10 What is the project about; Introduction  I 

11.10 
11.20 

10 Unknown definitions, discussions terms  

11.20 
11.40 

10 What is safe street food?  

11.40 
12.00 

20 What is unsafe street food? How can we recognize it? II,III 

12.00 
12.10 

10 SHORT TEA BREAK  

12.10 
12.55 

45 What are foodborne diseases? What are microorganisms? 
What is contaminated food? 

IV,V 
VI,VII 

12.55 
13.30 

35 Discussion: Learnings?; Comments?  

13.30 
13.45 

15 Summarize VII 

 

Class II Safe Street Food, Raw material, Storing, Nutrients 

Time M Topic/Questions S 
11.00 

11.10 
10 What did we learn yesterday? What do we do today?  

11.10 
11.20 

10 What is safe street food?  

11.20 
11.40 

20 What is unsafe street food? How can we recognize it?  

11.40 
11.55 

15 What is required to have safe water? What is important?  

11.55 
12.05 

10 SHORT TEA BREAK  

12.05 
12.25 

20 How do we store material in the right way?  

12.25 
12.35 

10 How can we avoid leftovers? Why is important?  

12.35 

13.00 
25 What kind of nutrients are there?   

13.00 
13.10 

10 Discussion  

13.10 
13.30 

20 Summarize  

 



 

Class III  Vendors Health 

Time M Topic/Questions S 
11.00 

11.10 
10 What did we learn yesterday? What do we do today?  

11.10 
11.20 

10 Hygiene in general  

11.20 
12.00 

40 Hand washing: how and why?  

12.00 
12.10 

10 SHORT TEA BREAK  

12.10 

12.40 
30 Hygiene: tips and tricks  

12.40 
12.50 

10 Discussion  

12.50 
13.00 

10 Summarize  

 

Class IV  Vending Unit 

Time M Topic/Questions S 
11.00 

11.10 
10 What did we learn yesterday? What do we do today?  

11.10 
11.20 

10 Why is cleanliness so important?  

11.20 
11.40 

20 What is a safe place to prepare street food?  

11.40 
12.20 

40 How can we effective use the bhandi?  

12.20 
12.30 

10 SHORT TEA BREAK  

12.30 
12.50 

20 Cleanliness during vending  

12.50 
13.00 

10 Sustainable ideas for street food vendors  

13.10 
13.20 

10 Discussion  

13.20 
13.40 

20 Summarize  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Class Topic Method చార్్ట 

1 
 

జనరల్ Infos 

ఫుడ్బోర్ట్ Diseases 

ఓపనె్ చరచలు; గమే్స్, 
Newspaperarticles 

1-7 

 
2 
 

సేఫ్ వీధి ఆహార 

సురక్షతిమ ైన నీరు 
రా మ టీరయిల్ / 

నిలవ చేస్త ోంద ి

ఓపనె్ చరచలు, మ టరీియల్  

న జోడ్ిోంచోండ్ ి

8-16 

 
3 
 

విక్ేేతలు ఆరోగ్యోం, 

పరిశుభ్రత, చేతుల 

పరిశుభ్రత 

 16-21 

 
4 
 

వ ోండ్ిోంగ్ యూనిట్, 

శుభ్రత Bhandi 

ఉపయోగ్ోం 

Chart, Field Visit 21-27 

 

 

Class I General Information; Foodborne Diseases 

Time M Topic/Questions S 
11.00 

11.10 
10 గ్ురిోంచి ప్రా జెక్్ట ఏమిట;ి పరచియోం  

11.10 
11.20 

10 తెలియని నిరవచనాలు, చరచలు నిబోంధనలు  

11.20 
11.40 

10 సురక్షతి వీధి ఆహార ఏమిటి?  

11.40 
12.00 

20 సురక్షతిోం క్ాని ఆహారోం వీధి ఏమిటి? మేము ఎలా అది 
గ్ురితోంచే? 

 

12.00 
12.10 

10 SHORT TEA BREAK  

12.10 
12.55 

45 వాయధులకు ఏమిటి? సూక్ష్మజీవుల ఏమిటి? ఏ ఆహారోం 

కలుషితోం? 

 

12.55 
13.30 

35 చరచ: అవగాహన; Comments?  

13.30 
13.45 

15 సోంక్షపితత కరిోంచు  

 

 

 

 

 

 



Class II Safe Street Food, Raw material, Storing, Nutrients 

Time M Topic/Questions S 
11.00 

11.10 
10 మేము నిన్ ఏోం నరేుచకునా్డు? మమేు ఈ రోజు ఏమి 

చేయాలి? 

 

11.10 
11.20 

10 సురక్షతి వీధి ఆహార ఏమిటి?  

11.20 
11.40 

20 సురక్షతిోం క్ాని ఆహారోం వీధి ఏమిటి? మేము ఎలా అది 
గ్ురితోంచే? 

 

11.40 
11.55 

15 ఏ సురక్షతి నీరు అవసరోం? ముఖ్యమ ైన ఏమిటి?  

11.55 
12.05 

10 SHORT TEA BREAK  

12.05 
12.25 

20 ఎలా మమేు విధోంగా భౌతిక నిలవ చయెాయలి?  

12.25 
12.35 

10 మేము ఎలా మిగిలిప్్యిన అోంశాలతో నివారిోంచవచుచ? 

ఎోందుకు ముఖ్యోం? 

 

12.35 

13.00 
25 ఏ విధమ ైన ప్్ షక్ాలు ఉనా్యి?  

13.00 
13.10 

10 చరచ  

13.10 
13.30 

20 సోంక్షపితత కరిోంచు  

 

Class III  Vendors Health 

Time M Topic/Questions S 
11.00 

11.10 
10 మేము నిన్ ఏోం నరేుచకునా్డు? మమేు ఈ రోజు ఏమి 

చేయాలి? 

 

11.10 
11.20 

10 సాధారణోంగా పరిశుభ్రత  

11.20 
12.00 

40 చేతుల పరశిుభ్రత: ఎలా మరయిు ఎోందుకు?  

12.00 
12.10 

10 SHORT TEA BREAK  

12.10 

12.40 
30 పరిశుభ్రత: చిటకాలు మరయిు టిరక్ట్  

12.40 
12.50 

10 చరచ  

12.50 
13.00 

10 సోంక్షపితత కరిోంచు  

 

 

 

 

 

 

 



 

Class IV       యూనిట్ వ ోండ్ిోంగ్ 

Time M Topic/Questions S 
11.00 

11.10 
10 మేము నిన్ ఏోం నరేుచకునా్డు? మమేు ఈ రోజు ఏమి 

చేయాలి? 

 

11.10 
11.20 

10 ఎోందుకు పరశిుభ్రత చాలా ముఖ్యమ ైనద?ి  

11.20 
11.40 

20 వీధి ఆహార సదిధోం చేయడ్ానిక్ి సురక్షతిమ ైన సథలోం 

ఏమిటి? 

 

11.40 
12.20 

40 మేము ఎలా సమరథవోంతోంగా bhandi 

ఉపయోగిోంచవచుచ? 

 

12.20 
12.30 

10 SHORT  TEA  BREAK  

12.30 
12.50 

20 వితరణ సమయోంలో శుభ్రత  

12.50 
13.00 

10 వీధి ఆహార విక్ేేతల క్ోసోం ససెట్నబుల్ ఆలోచనలు  

13.10 
13.20 

10 చరచ  

13.20 
13.40 

20 సోంక్షపితత కరిోంచు  

 

 


